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B I J  L A  G R A N D E  S U I S S E  V I N D T  U  D E  WA R M T E  E N 

G A S T V R I J H E I D  VA N  N U  I N  E E N  H I S T O R I S C H E  O M G E V I N G . 

Na een afscheid is het fijn om met elkaar te zijn, samen herinneringen op te 
halen en eventueel een toost uit te brengen op het leven dat jouw dierbare 
leefde.

Ons restaurant heeft een uitgebreid horeca aanbod. Zo kunt u een keuze 
maken die past bij de overledene en bij het moment van de dag. Of het nu gaat 
om een traditionele koffietafel, lunch, borrel of diner. In deze brochure vind u 
een overzicht van ons assortiment dat dagelijks met zorg wordt bereid door 
ons en onze regionale leveranciers. 

Er is een zeer ruime keuze, gebaseerd op onze ervaring. Aarzel niet om contact 
met ons op te nemen met vragen en speciale wensen. U kunt ook een afspraak 
maken. Wij adviseren u graag over dieet alternatieven en andere wensen.

Ik wens u heel veel sterkte.

Nicole Starmans

Directeur

La Grande Suisse

crematorium@la-grande-suisse.nl
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I N H O U D

2	 INLEIDING

5	 KOFFIE EN THEE / BIEREN / PORT, SHERRY

6/7	 ONZE WIJNEN

9	 KOFFIETAFEL

10	 KOFFIETAFEL "LA PETITE SUISSE"

11	 KOFFIETAFEL “LA PETITE SUISSE PLUS”

12	 KOFFIETAFEL "LA GRANDE SUISSE"

13	 LUNCH

14	 BORRELEN

15	 MONDVERMAAKJES

16	 HARTIGE LOLLY’S / CANAPÉS

17	 TAFELGARNITUUR / DIVERSE QUICHES

18	 TAPAS PLANKJE

19	 BORREL PLANKJE

20	 SPECIALITEITEN VAN KEURSLAGER ERIK PINCKAERS

21	 ZOET VAN BAKKERIJ LEMMENS

22	 BREID UW KEUZE UIT

23	 AANDACHTSPUNTEN
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D R A N K E N
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KO F F I E  E N  T H E E  VA N  B L A N C H E  D A E L

Koffie, thee, espresso	 3,25

Cappuccino, latte macchiato	 3,85

Verse muntthee	 3,40

Frisdranken	 3,10

Chocomelk	 3,10

Verse vruchtensappen, jus d'orange of bosvruchten	 4,10

B I E R E N

Brand Bier van de tap	 3,90

Brand Bier speciaal	 4,80

Amstel Radler 0%	 3,75

Port, sherry	 4,65

Wij schenken geen alcohol aan personen onder de 18 jaar.
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	 per glas	 per fles

W I T T E  W I J N E N

Pinot Grigio – 2022

Veneto, Villa Loren 	 4,65	 25,50

Danielle L’Ansee Sauvignon – 2022

Loire, Domaine Gibault  	 4,90	 26,50

Chardonnay  - 2022

Languedoc, Caze Blanque 	 4,90	 26,50

Johannes Egberts, Spätlese Suss	 4,65	 25,50

R O S E  W I J N

Bodegas Anadas, Cariñena DO

Care Solidarity Rosé (2024) 	 4,65	 25,50

R O D E  W I J N E N

Care Trio Red – 2022

Cariñena, Bodegas Anadas 	 4,65	 25,60

Negroamaro – 2022

Puglia, Masseria Pietrosa 	 4,90	 26,50

Merlot „Solal „ – 2021	

Pays D’Oc, Chat. Haut Blanville	 4,90	 26,50

Wij schenken geen alcohol aan personen onder de 18 jaar.

O N Z E  W I J N E N

W I J N E N  VA N  G O E S S E N S ,  P RO F E S S I O NA L S  I N  W I N E
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	 per glas	 per fles

M O U S E R E N D E  W I J N

Veuve du Vernay, Vin Mousseux Brut	 6,00	 27,50

Veuve du Vernay, Vin Mousseux ICE, Rosé	 6,50	 32,00

Veuve du Vernay, Vin Mousseux Brut

zero alcohol	 6,00	 27,50

A L C O H O LV R I J E  W I J N

Brogsitter Weingüter - Légère	 7,75	 33,50

Riesling alcoholvrije 0%

Brogsitter Weingüter - Légère	 7,75	 33,50

Cabernet sauvignon, alcoholvrije 0%

L I M B U R G S E  W I J N

Apostelhoeve, Riesling, Maastricht	 	 42,00

Mousserende wijn van Domein Holset - Prins	 	 52,50
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E T E N
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KO F F I E TA F E L  z e l f  s m e r e n

B R O O D

Molenaarsbrood bruin, pistolet wit, luxe krentenmik en roggebrood

Z O E T E  T O E V O E G I N G

Jam, hagelslag, stroop

Kaneelcake

B E L E G

Gekookte ham

Kipfilet

Cervelaat

Belegen kaas

		  2 0 , 0 5 

Aangevuld met verse jus en salade	 2 3 , 3 0 

Koffietafel waarbij u en uw gasten zelf uw broodje smeren.

Bij de koffietafel serveren wij onbeperkt filterkoffie, thee en kraanwater.
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V L A A I

Diverse soorten Limburgse vlaai

B E L E G D E  B R O O D J E S

Tarwepuntje met cervelaat

Roomboter broodje met belegen kaas 

Waldkornbroodje met Limburgse ham

2 0 , 3 0

Aangevuld met luxe vlaai

2 1 , 3 0

KO F F I E TA F E L  “ L A  P E T I T E  S U I S S E ”

De koffietafel is op basis van 2 broodjes en 1 stuk vlaai per persoon  
inclusief onbeperkt filterkoffie, thee en kraanwater.  is vegetarisch.
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V L A A I

Diverse soorten Limburgse vlaai

B E L E G D E  B R O O D J E S

Roomboter broodje met belegen kaas

Waldkorn broodje met brie

Ciabatta met gebraden gehakt

Tarwe broodje met pain d'ardenne

2 5 , 5 0

Aangevuld met luxe vlaai

2 6 , 5 0

De koffietafel is op basis van 2 broodjes en 1 stuk vlaai per persoon
inclusief onbeperkt filterkoffie, thee en kraanwater.  is vegetarisch.

KO F F I E TA F E L  “ L A  P E T I T E  S U I S S E  P LU S ”
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V L A A I

Diverse soorten Limburgse vlaai

L U X E  B E L E G D E  M I N I B R O O D J E S

We serveren een mix van vers gebakken broodjes met divers beleg, zo is er 
keuze genoeg en voor ieder wat wils. 

Roggeverdommeke belegd met Sparrenschors kaas,  
appelstroop en walnoot 

Pomodoro broodje met Salami Milanese, tomatentapenade en gegrilde 
courgette

Italiaans puntje belegd met brie, honing en walnoot 

Duits zuurdesem bolletje belegd met gerookte forel, komkommer en venkel 

Wrap met pulled chicken, koolsalade en gerookte paprika 

3 0 , 5 0

Aangevuld met luxe vlaai

3 1 , 5 0

KO F F I E TA F E L  “ L A  G R A N D E  S U I S S E ”

Deze koffietafel is gebaseerd op 3 items en 1 stuk vlaai per persoon en inclusief 
onbeperkt filterkoffie, thee en kraanwater.  is vegetarisch.
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LU N C H 

Soep, naar keuze

Waldkornbroodje met Limburgse ham

Roomboter broodje met belegen kaas 

Tarwepuntje met cervelaat

Van Dobben kroket met brood en mosterd

2 3 , 4 0 

LU N C H  “ L A  G R A N D E  S U I S S E ” 

Soep, naar keuze

Waldkornbroodje met Limburgse ham, lollo rosso, rucola en red chard

Roomboter broodje met belegen kaas, ei, tomaat en ijsbergsla 

Tarwepuntje met cervelaat en augurk

Van Dobben kroket met brood en mosterd

2 7, 5 0

S O E P,  VA N  K E U R S L AG E R I J  P I N C K A E R S

Naar keuze 	

5 , 5 0

De lunches zijn op basis van 2 broodjes per persoon, inclusief onbeperkt 
filterkoffie, thee en kraanwater.  is vegetarisch.



14

2  M I N I  Z U U R D E S E M B R O O DJ E S

Volkoren en wit, met kruidenboter	 3 , 2 0

S AU C I J Z E N B R O O DJ E 	 6 , 0 5

VA N  D O B B E N  B I T T E R B A L L E N

3 stuks	 4 , 2 0

B I T T E R B A L L E N PA R A D E

4 Verrassende bitterballen, geen klassieke maar met oesterzwammen,
rode biet, oude kaas tot in Leffe bier gegaard rundvlees	 8 , 5 0

VA N  D O B B E N  K R O K E T

met brood en mosterd	 4 , 6 0

B I T T E R G A R N I T U U R  " L A  G R A N D E  S U I S S E "

Kipnugget 
Mini-kaassouflé  
Garnalenkroketje 
Vegetarische mini-loempia 	 6 , 75

B O R R E L E N

 is vegetarisch.
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M O N DV E R M A A K J E S

 is vegetarisch.

Smaakvolle hapjes voor bij de borrel, de mondvermaakjes zijn makkelijk 
uit de hand te eten met alleen een servetje.

KO U D

Dadelcakeje, creme van wortel en yedi baharat en hazelnoot 

Smorrebrot, grove hummus en zoet zure biet 

Blini met pikante gerookte makreel en haringkuit

Lobster roll, briochebroodje, dille en citrusgel	

WA R M

Ambachtelijke mini quiche vegetarisch 

Ambachtelijke mini quiche Lorraine 

Saucijzenbroodje met tomaat en Italiaanse kruiden

Mini pita met z’atar, paprika en kikkererwt 	

	 3  H A PJ E S  P E R  P E R S O O N   14 , 2 0

	 4  H A PJ E S  P E R  P E R S O O N   1 8 , 5 0
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H A R T I G E  L O L LY ’ S

Buikspek met zwarte knoflook creme

Wrap met pompoen hummus en rucola 

Gehaktbrood met truffel mayonaise

Gemarineerde scampi met Kalliston olijf

Gerookte zalm met furikaki en wasabi

	 P E R  S T U K   4 , 5 0 

LU X E  C A N A P É S

Zalm, brie, seranoham, tonijn

4 stuks                           	 P E R  P E R S O O N   9, 9 0 
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TA F E L G A R N I T U U R

Kaasblokjes 
Worst 
Kaasstengels	 P E R  P E R S O O N   5 , 5 0

TA F E L G A R N I T U U R  " L A  G R A N D E  S U I S S E "

Notenmix 
Olijvenmix 
Grissini olijfolie met Serranoham omwikkeld	 P E R  P E R S O O N   6 , 0 0

D I V E R S E  Q U I C H E S

Quiche Lorraine	 per stuk	 10,65

Quiche ham prei	 per stuk	 10,65

Quiche zalm	 per stuk	 10,85

Quiche tomaat mozzarella	 per stuk	 10,85
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TA PA S  P L A N K J E

4 amuse glaasjes gevuld met verrassende hapjes om lekker te proeven.

Rilette van zalm en avocado

Kalfsrosbief met antiboise vinaigrette

Tartaar van sous-vide biet met geitenkaas 

Cornetto met bloemkoolmousse 

P E R  P E R S O O N   1 7, 2 5

A N T I  PA S T I  P L A N K J E

Gemarineerde olijven
In knoflook gebakken scampi
Salami
Mortadella
Coppa di Parma
Vers gebakken brood met tapenade

P E R  2  P E R S O N E N   2 1 , 75 

 is vegetarisch.
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B O R R E L  P L A N K J E

Heuvelland oude boerenham
Knabbelspek
Gehaktbal
Salami Sopressa
Manchego 
Brie
Olijven
Peppadew
Aioli
Mosterd
Minibroodjes

P E R  2  P E R S O N E N   1 8 , 75 

 is vegetarisch.
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L I M B U R G S E 
S P E C I A L I T E I T E N

K I P P E N PA S T E I TJ E
Kippenragout-vide-citroen-peterselie

1 1 , 2 0

L I M B U R G S  Z U U RV L E E S
Frites-slaatje-mayonaise-appelmoes

14 , 2 0

H U I S G E M A A K T E  KO U D E  S C H O T E L
Gevuld ei-tomaat tonijnsalade-asperge met gekookte 

ham-broodje

1 6 , 2 0

S P E C I A L I T E I T E N  VA N  K E U R S L AG E R
E R I K  P I N C K A E R S
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Z O E T  V A N  B A K K E R I J  L E M M E N S

V L A A I

Kersen, abrikoos, kruimelpudding, rijst of appel	 3,95

L U X E  V L A A I

Rijst met slagroom, abrikoos met slagroom en chocoladevlokken, 
schuimvlaai	 4,60

S E I Z O E N S V L A A I

Rabarbervlaai, aardbeienvlaai of verse pruimenvlaai	 5,45

Vlaaien worden per 8 of 10 stukken berekend

D I V E R S E  G AT E A U ’ S 	 6,00

K A N E E L  C A K E 	 2,15

V L A A I  A R R A N G E M E N T

1 stuk vlaai, onbeperkt filterkoffie, thee en kraanwater	 11,00

V L A A I  A R R A N G E M E N T  M E T  L U X E  V L A A I

1 stuk vlaai, onbeperkt filterkoffie, thee en kraanwater	 12,00
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BREID UW KEUZE UIT MET

B E L E G D  B R O O DJ E

Kaas, ham of cervelaat		  zacht	 4,10

		  hard	 4,60

Zoet, jam of hagelslag		  zacht	 2,50

Broodje frikandel, knakworst of kroket	 4,25

Tosti ham-kaas	 5,50

LU X E  B R O O DJ E S

G E Z O N D

ham, belegen kaas, sla, komkommer, ei, mayonaise

B R I E

brie met vijgenchutney en walnoten 

R A U W E  H A M

rauwe ham met rucola, zongedroogde tomaatjes, aceto balasmico

Z A L M

zalm, rode ui, kappertjes		  zacht	 7,05

sla, mosterd dille dressing		  hard	 7,50
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AANDACHTSPUNTEN

•	 Heeft u wensen die u niet in Delicieus bent tegengekomen, laat ’t ons 
weten, wij denken graag met u mee.

•	 Wij houden rekening met diëten, allergieën, vegetarische en veganistische 
wensen, alsook met geloofsovertuigingen, laat ze ons weten.

•	 Voor allergieën en/of dieetwensen worden er geen extra kosten berekend.

•	 Het zelf meenemen van eigen horecaproducten is niet toegestaan, 
tenzij de producten geleverd zijn door een professioneel bedrijf wat 
aantoonbaar werkt volgens de HACCP-richtlijnen. Wij rekenen dan wel 
servieskosten per persoon.

•	 Indien u vanuit geloofsovertuiging (ritueel) eigen horecaproducten 
meeneemt, gaan wij u vragen hiervoor een disclaimer te ondertekenen.

•	 Etenswaren die niet zijn uitgeserveerd mag u, na het tekenen van de 
disclaimer, mee naar huis nemen. 

•	 Ons restaurant heeft 90 zitplaatsen en voor een informeel samenzijn  
100 zit-/staanplaatsen.

•	 Bij arrangementen met onbeperkt koffie/thee wordt bij meer dan  
10 personen dan vooraf opgegeven 2 kopjes koffie per extra persoon 
in rekening gebracht. In het geval dat er meer dan 10 personen minder 
aanwezig zijn dan vooraf opgegeven, brengen wij 2 kopjes koffie per 
persoon minder in rekening voor het aantal personen dat minder 
aanwezig is. Alle arrangementen met onbeperkt koffie/thee gaan in  
ná de plechtigheid.

•	 Voor het "openbreken" van een arrangement wordt er € 1,- per persoon 
extra berekend.

•	 Uw horecawensen ontvangen wij  graag 2 werkdagen van te voren.

•	 Vindt u het fijn om uw horecawensen bij ons op locatie te bespreken,  
dan plannen wij graag een afspraak met u in.

•	 Wij weten graag of u een gezinstafel wenst, zodat wij deze voor u  
kunnen reserveren.

•	 De foto’s in Delicieus dienen ter inspiratie.

•	 De prijzen en het assortiment in deze uitgave van Delicieus hebben 
betrekking op het jaar 2025, zijn in euro’s, incl. B.T.W. en per persoon  
of per stuk, dranken per consumptie
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